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Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Herstellung eines aus einem Grundkorper 
und einem daran angeordneten Boden gebildeten Kochgeschirrs, insbesondere 
eines Topfes, einer Pfanne oder dergleichen, bei dem in einem ersten 
Verfahrensschritt der Grundkorper vorzugsweise durch Tiefziehen einstQckig 
ausgebildet und in einem zweiten Verfahrensschritt der Grundkorper mit dem 
vorzugsweise mehrteiligen, eine Einlage sowie eine die Einlage aufnehmende 
Kapsel aulweisenden Boden verbunden wird. 

Topfe, Pfannen oder dergleichen Kochgeschirre sind aus dem Stand der Technik 
dem Grunde nach bekannt und haben sich im alltaglichen Praxiseinsatz bewahrt. 
An modernes Kochgeschirr werden indes immer hohere Qualitatsanforderungen 
gestellt, so dali nach wie vor Bedarf an Neuerungen besteht. 

So wird an modernes Kochgeschirr nicht nur die Anforderung gestellt, eine 
Aufbewahrung und ErwaTmung von Speisen einwandfrei zu erfullen, auch mull es 
hohen AnsprQchen mit Blick auf die Asthetik gerecht werden, was sich 
insbesondere auf die Wahl der verwendbaren Materialien auswirkt. Dariiber hinaus 
werden in modernen KQchen unterschiedlichste Herdformen zur Erwarmung von 
Speisen verwendet, die jeweils unterschiedliche AnforcJerungen an das 
Kochgeschirrmaterial stellen. Gangige Herdformen sind beispielsweise der 
Gasherd, der Elektroherd und der Induktionsherd. Dabei weist im Unterschied zum 
Gas- oder Elektroherd der Induktionsherd die Besonderheit auf, dad keinerlei 
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Warmetransfer zwischen Herd einerseits und Kochgeschirr andererseits stattfindet, 
denn wird hier durch den Aufbau eines Induktionsfeldes das Kochgeschirr direkt 
erwarmt. Die Verwendung eines Induktionsherdes macht es jedoch erforderlich, 
dali zumindestens der Boden des mit dem Induktionsherd verwendeten 
Kochgeschirres aus einem induktionsfahigen Material gebildet ist. 

Urn den unterschiedlichen Anforderungen an das irn Zusammenhang mit 
Kochgeschirr verwendete Material gerecht zu werden, ist es aus dem Stand der 
Technik bekannt, Materialkombinationen zu verwenden, wobei es sich 
insbesondere durchgesetzt hat, unterschiedliche Materialien fur den Grundkorper 
des Kochgeschirrs einerseits und den am Grundkorper angeordneten Boden des 
Kochgeschirrs andererseits zu verwenden. Auch ist es bekannt, den Boden des 
Kochgeschirrs als sogenannten Sandwich-Boden auszubilden und in Abhangigkeit 
der gewunschten Materialeigenschaften verschiedenartige Materialschichten 
vorzusehen. Mit Nachteil hat sich jedoch herausgestellt, dali die Verwendung 
unterschiedlicher Materialien bei einer gebrauchsgerechten Erwarmung des 
Kochgeschirrs zu Verzug insbesondere im Bereich des Bodens des Kochgeschirrs 
fuhrt. Begrundet ist dies durch den fur die jeweils verwendeten Materialien 
unterschiedlichen Warmeausdehnungskoeffizienten, so dali es infolge einer 
Erwarmung zu materialabhangigen Unterschieden in der Ausdehnung kommt, die 
in der Konsequenz dazu fuhren, dali sich einzelne Bereiche des Kochgeschirrs 
unter Warrneeinfluli unterschiedlich ausdehnen bzw. zusammenziehen. 
Insbesondere bei den sogenannten Sandwich-B6den erweist sich dieser Effekt als 
besonders nachteilig, denn kann infolge der unterschiedlichen Materialausdehnung 
ein planes Aufliegen des Kochgeschirrbodens auf der Kochstelle des Herdes Qber 
den gesamten Temperaturbereich nicht gewahrleistet werden. Vielniehr kommt es 
im Rahmen der Kochgeschirrerwarmung zu einer Verformung des Bodens, die 
dazu fuhrt, dali der Boden nicht tlachig, sondem nur bereichsweise mit der 
Kochstelle des Herdes in Kontakt steht. Der sich in Abhangigkeit der herrschenden 
Temperatur einstellende Kontaktbereich zwischen Kochstelle des Herdes und 
Boden des Kochgeschirrs laiit in nachteiliger Weise den erzielten Warmetransfer 
zwischen Herd und Kochgeschirr schwanken, so dali eine genaue Einregulierung 
der wunschgem§li auf das Kochgeschirr zu Qbertragenden W§rmemenge nicht 
mdglich ist. Hinzu kommt, dali es bei einem thermisch bedingten Auswolben des 
Bodens durch ein nur bereichsweises Aufliegen des Kochgeschirrbodens auf der 



Kochstelle des Herdes begrtindet zu Kippelbewegungen des Kochgeschirrs 
gegeniiber der Kochstelle kommen kann. Dies ist nicht nur aus 
sicherheitsrelevanten Aspekten von Nachteil, auch wird der Verwender des 
Kochgeschirrs auf jeden noch so klelnen thermischen Verzug des 
Kochgeschirrbodens durch die von ihm wahrnehmbare Kippelbewegung des 
Kochgeschirrs aufhnerksam gemacht, was ihn zurecht an der Qualitat des von ihm 
verwendeten Kochgeschirrs zweifeln lafct. Gleichsam von Nachteil ist eine 
thermisch bedingte EinwSlbung des Bodens, denn bildet sich in diesem Fall ein als 
Isolator wirkendes Luftpolster zwischen Kochgeschirrboden einerseits und 
Kochstelle des Herdes andererseits aus, wodurch die wunschgemafie Erwarmung 
des Kochgeschirrs beeintrachtigt ist. 

Die vorbeschriebenen Nachteile wirken sich umso starker aus, wenn das 
Kochgeschirr auch im Zusammenhang mit einem Induktionsherd Verwendung 
finden soli. In diesem Fall ist namlich der Boden des Kochgeschirrs zumindest 
teilweise aus einem induktionsfahigen Material zu bilden, was die Vielfalt der 
miteinander kombinierten Materialien weiter erh6ht. 

Ausgehend vom Vorbeschriebenen, ist es A u f g a b e der Erfindung, ein 
Verfahren zur Herstellung eines Kochgeschirrs anzugeben, das bei gleichzeitig 
einfacher und wirtschaftlicher DurchfDhrbarkeit die Herstellung eines einen sich 
auch unter einer vergleichsweise hohen thermischen Belastung nur in engen 
Toleranzgrenzen verformenden Boden aufweisendes Kochgeschirrs ermSglicht. 
Auch soil mit der Erfindung ein Kochgeschirr vorgeschlagen werden. 

Zur L 6 s u n g dieser Aufgabe wird mit der Erfindung vorgeschlagen ein Verfahren 
zur Herstellung eines aus einem Grundkorper und einem daran angeordneten 
Boden gebildeten Kochgeschirrs, insbesondere eines Topfes, einer Pfanne oder 
dergleichen, bei dem in einem ersten Verfahrensschritt der Grundkorper 
vorzugsweise durch Tiefeiehen einstQckig ausgebildet und in einem zweiten 
Verfahrensschritt der Grundkorper mit dem vorzugsweise mehrteiligen, eine 
Einlage sowie eine die Einlage aufnehmende Kapsel aufweisenden Boden 
verbunden wird, dadurch gekennzeichnet, dali der Boden mittels einer Weg- 
gesteuerten Presseinrichtung, vorzugsweise einer Kniehebelpresse, kalibriert wird. 



Die Besonderheit des erfindungsgemaften Verfahrens liegt in der Kalibrierung des 
Bodens mittels einer Weg-gesteuerten Presseinrichtung. Hierdurch wird in 
vorteilhafterweise erreicht, daft unabhangig von der aufzuwendenden Kraft eine 
immer gleiche Ausformung des Bodens erzielt wird. Dies ermoglicht eine 
Reproduzierbarkeit im engsten Toleranzbereich, denn wird anders als bei einem 
Kraft-gesteuerten Pressvorgang stets die wunschgemafie Formgebung des 
Bodens erreicht, was . insbesondere von Vorteil ist, wenn der Boden des 
Kochgeschirrs aus unterschiedlichen Materialkomponenten bestehend mehrteilig 
ausgebildet ist. In der Konsequenz wird unter Anwendung des erfindungsgema&en 
Verfahrens ein Kochgeschirrboden ausgebildet, der auch bei einer 
vergleichsweisen hohen thermischen Belastung einer nur geringen Verformung 
unterliegt, die einen Wert £ 0,7 %, vorzugsweise 0,35 % des 
Bodendurchmessers annimmt. Somit kommt es bei einer bestimmungsgemalJen 
Verwendung eines nach dem Verfahren hergestellten Kochgeschirrs weder zu 
einer ungewollten Einbeulung, noch zu einer ungewollten Ausbeulung des Bodens. 
Damit wird sowohl die Gefahr einer sich infolge einer Ausbeulung des Bodens 
ergebenden Kippelneigung als auch die Gefahr der sich infolge der Einbeulung des 
Bodens ausbildenden Luftpolsterisolierung einschlielilich der Neigung zum 
Randbrand in vorteilhafter Weise gebannt Vielmehr wird infolge der 
erfindungsgemali durchgefuhrten Kalibrierung eine Formgebung des 
Kochgeschirrbodens erreicht, die dafur Sorge trSgt, dass der Kochgeschirrboden 
bei einer Verwendung im Oblichen Temperaturbereich im wesentlichen plan auf der 
Kochstelle des Herdes aufliegt, wodurch eine optimierte Aufheizung des 
Kochgeschirrs erreicht werden kann. 

Gemali einem weiteren Vorschlag der Erfindung ist vorgesehen, dass der Boden 
mechanisch versteift ausgebildet wird. Erganzend zu der durch die Kalibrierung 
ausgebildeten Formgebung des Kochgeschirrbodens wird hierdurch eine 
zusatzliche Formstabilitat erzeugt, die in vorteilhafter Weise dazu filhrt, dass der 
Boden nahezu Qber den gesamten Temperaturbereich verzugsfrei bleibt, womit ein 
planes Aufliegen des Kochgeschirrbodens auf der Kochstelle des Herdes auch bei 
unterschiedlichen Temperaturen gew§hrleistet ist. Erhoht wird hierdurch zum einen 
die Standsicherheit des Kochgeschirrs, zum anderen wird dem Auftreten von durch 
den Kunden insbesondere als qualitatsmindernd empfundenen Kippelbewegungen 
des Kochgeschirrs wirksam entgegengewirkt. Dabei ist gemafi einem besonderen 



Vorschlag der Erfindung vorgesehen, dass in die Unterseite des 
Kochgeschirrbodens Versteifungsrippen eingepresst werden. Vorzugsweise sind 
die Versteifungsrippen als zum Grundkorper hin eingewolbte Rillen ausgebildet, 
die unter Verwendung einer entsprechenden Matrize oder eines entsprechenden 
Stempels in die Unterseite des Kochgeschirrbodens eingepragt werden. Dabei 
kann entsprechend des vorzugsweise verwendeten Pragemusters eine 
entsprechend ausgebildete Matrize bzw. ein entsprechendes ausgebildeter 
Stempel verwendet werden, so daft in nur einem Prageschritt die zur Versteifung 
des Kochgeschirrbodens vorgesehene Rillen ausgebildet werden. 

Um die Reproduzierbarkeit des erfindungsgemaften Verfahrens zu gewahrleisten, 
ist gemaft einem weiteren Merkmal der Erfindung vorgesehen, daft auch das 
Einformen der Versteifungsrippen Weg-gesteuert durchgefGhrt wird. Hierdurch wird 
in vorteilhafter Weise erreicht, daft unabhangig von der aufzuwendenden Kraft eine 
immer gleiche Ausformung der Versteifungsrippen erzeugt wird. Erreicht wird 
hierdurch, daft unabhangig von etwaigen Toleranzen der Dicke des 
Kochgeschirrbodens, das heiftt der Einlage oder der Kapsel, immer gleiche 
Versteifungsrippen ausgebildet werden, so daft nach dem erfindungsgemaften 
Verfahren hergestellte Kochgeschirre stets den gleichen Qualitatsanspruchen 
genugen. Eine Kraft-gesteuerte Einformung der Versteifungsrippen wQrde eine 
Reproduzierbarkeit in diesem Sinne nicht gewahrleisten konnen, denn sind in 
Abhangigkeit geometrischer Toleranzen, die sich im Zuge der 
Verfahrensdurchfuhrung zwangslaufig einstellen, zur Einformung der 
Versteifungsrippen kochgeschirrabhangige Preftkrafte aufzubringen, so daft bei 
einer Kraft-gesteuerten Verfahrensdurchfuhrung Qualitatsunterschiede in der 
Ausbildung der Versteifungsrippen entstdnden. Um diesem Nachteil 
entgegenzuwirken und die Reproduzierbarkeit des mit dem erfindungsgemalien 
Verfahren hergestellten Kochgeschirrs zu gewahrleisten, ist erfindungsgemaft 
vorgesehen, daft das Einformen der Versteifungsrippen Weg-gesteuert 
durchgefuhrt wird. 

Gemaft einem weiteren Merkmal der Erfindung werden in den Kochgeschirrboden 
bei gleichzeitiger Kalibrierung die Versteifungsrippen eingeformt. Dabei ist unter 
Kalibrierung eine Vorformung des Kochgeschirrbodens zu verstehen, gemaft der 
der Boden bei Raumtemperatur eine leicht nach innen gewSlbte, d.h. mit Bezug 



auf die Unterseite des Bodens konvexe Form, aufweist. Bei einer auf den 
Kochgeschirrboden einwirkenden erhohten Temperatur wird sich dieser die 
Versteifungsrippen unterstOtzend entgegen der bei Raumtemperatur 
vorgesehenen Einbeulung ausdehnen, so dali im fQr die gebrauchsgerechte 
Verwendung des Kochgeschirrs interessierenden Temperaturbereich der 
Kochgeschirrboden plan auf der Kochstelle des Herdes aufliegt. 

Gemali einem weiteren Merkmal der Erfindung werden der GrundkSrper und der 
Boden miteinander verschweilit pder verlotet. Insbesondere bietet sich hier in 
bezug auf das Verschweilien das sogenannte Prelischweilien an. Hierbei werden 
die miteinander zu verbindenden Teile unter hohem Druck aufeinandergeprelit und 
gleichzeitig bei Zufuhr entsprechender Energie miteinander stoffschlQssig 
verbunden. Gemali alternativer VerfahrensdurchfQhrung kann ein Verbinden von 
Grundkorper und Boden mittels Loten erfolgen, wobei gemali dieser 
VerfahrensdurchfQhrung die miteinander zu verbindenden Komponenten unter 
vorheriger Zwischenstreuung eines streufahigen Lotes in einem Ofen aufgeheizt 
werden. Bei einem Verbinden von Boden und Grundkorper mittels 
Pressschweissen ist gemali einem besonderen Merkmal der Erfindung 
vorgesehen, dali das Verbinden von Grundkorper und Boden sowie das 
Kalibrieren und wahlweise auch das Einformen der Versteifungsrippen in einem 
Verfahrensschritt durchgefuhrt werden. Erreicht wird durch diese Malinahme eine 
insbesondere kostengQnstige und vor allem schnelle VerfahrensdurchfQhrung, 
denn ist es lediglich erforderiich, den Grundkorper als erstes Bauteil und den 
Boden als zweites Bauteil zur Verfugung zu stellen und diese dann in nur einem 
Arbeitsschritt zur Ausbildung des fertigen Kochgeschirrs miteinander zu verbinden. 
Falls erforderiich, konnen nach Fertigstellung des erfindungsgemafien 
Kochgeschirrs weitere Verfahrensschritte zur Sauberung, Polierung oder sonstigen 
Aufbereitung des Kochgeschirrs nachfolgen. Entscheidend ist jedoch, dali in nur 
einem Verfahrensschritt das erfindungsgemSlie Kochgeschirr fertiggestellt werden 
kann. 

Zur DurchfQhrung des erfindungsgemafien Verfahrens wird des weiteren mit der 
Erfindung eine Vorrichtung vorgeschlagen, die gekennzeichnet ist durch eine Weg- 
gesteuerte Prelieinrichtung. Erreicht wird hierdurch die schon vorbeschriebene 
Reproduzierbarkeit der Kalibrierung und der in den Geschirrboden einzuformenden 



Versteifungsrippen. Als Prefteinrichtung wird vorzugsweise eine Kniehebelpresse 
verwendet, die nach Art einer Viergelenk-Kette arbeitet und wahrend des 
Preftvorgangs von einem oberen Totpunkt in einen unteren Totpunkt verfahren 
wird. Die auf diese Weise vom Preftwerkzeug zurQckgelegte Strecke ist stets 
dieseibe, so daft unabhangig von etwaigen geometrischen Toleranzen der zu 
fertigenden Kochgeschirre eine immer gleiche Ausbildung der Versteifungsrippen 
erzielt wird. 

GemaB einem weiteren Merkmal der Erfindung ist vorgesehen, daft die Vorrichtung 
uber konkav ausgebildete Preftstempel verfQgt. Erreicht wird hierdurch eine 
Kalibrierung des Kochgeschirrbodens, die eine eingewolbte, d.h. mit Bezug auf die 
Unterseite des Bodens konvexe Form zur Folge hat, was zu den vorbeschriebenen 
Vorteilen fuhrt Zudem kann vorgesehen sein, dad der auf Seiten des Bodens des 
Kochgeschirrs angeordnete Preftstempel ein sogenanntes Pattern im Form eines 
Positivabdrucks des in den Boden des Kochgeschirrs einzupragenden 
Versteifungsrippen-Musters aufweist. In nur einem Preftvorgang kann so der 
Boden des Kochgeschirrs kalibriert und mit den erfindungsgemafJen 
Versteifungsrippen versehen werden. 

GemaB einem weiteren Merkmal der Erfindung ist vorgesehen, daft die 
Prefteinrichtung Qber eine relativ bewegbar zu dieser angeordnete Topfaufnahme 
verfQgt. Diese Art der Ausgestaltung erlaubt in vorteilhafter Weise eine 
vereinfachte Verfahrensdurchfuhrung, denn kann durch die bewegbar angeordnete 
Kochgeschirraufnahme die Prefteinrichtung bedienerfreundlich bestiickt bzw. ein 
fertiggestelltes Kochgeschirr der Prefteinrichtung entnommen werden. 

Mit Blick auf das Kochgeschirr wird zur L 6 s u n g der vorgenannten Aufgabe 
vorgeschlagen, ein Kochgeschirr, insbesondere Topf, Pfanne oder dergleichen, 
gebildet aus einem vorzugsweise zylindrischen GrundkSrper und einem am 
Grundkorper angeordneten Boden, dadurch gekennzeichnet, dass der Boden mit 
Bezug auf seine Unterseite derart konvex, d.h. eingewolbt ausgebildet ist, so dass 
die infolge einer thermischen Belastung auftretende Verformung des Bodens einen 
Wert < 0,7 %, vorzugsweise <, 0,35 %, des Bodendurchmessers annimmt, zu 
welchem Zweck der Boden Weg-gesteuert kalibriert ist. 



Erzielt wird durch diese erfindungsgemalie Ausgestaltung des Kochgeschirrbodens 
eine auch bei vergleichsweiser hoher thermischer Belastung nahezu vdllige 
Verzugsfreiheit, so dali Ein- oder Ausbeulungen des Kochgeschirrbodens einen 
vergleichsweise niedrigen Wert in Bezug auf den Bodendurchmesser annehmen. 
Die infolge einer thermischen Belastung auftretende Verfbrmung des Bodens ist 
dabei in Bezug auf den Bodendurchmesser <, 0,7 %, vorzugsweise < 0,5 %, 
vorzugsweise ^ 0,35 %. 

Trotz der Verwendung unter Umstanden unterschiedlichster Materialien vermag die 
erfindungsgem§lie Ausgestaltung des Kochgeschirrbodens einem durch 
thermische Belastung hervorgerufenen Verzug im wesentlichen standzuhalten. 
Anders als bei den aus dem Stand der Technik vorbekannten Kochgeschirren kann 
namlich durch die Weg-gesteuert durchgefuhrte Kalibrierung des Bodens eine 
Formgebung erzeugt werden, die den bei einer Erwarmung des Kochgeschirrs 
infolge der unterschiedlichen Ausdehnungskoeffizienten der verschiedenen 
Materialien entstehenden thermischen Spannungen entgegenwirkt und damit 
minimiert, so daB es im Inneren des Kochgeschirrbodens zu einem Krafteausgleich 
kommt. Hierdurch bedingt kann ein Verzug des Kochgeschirrbodens im 
wesentlichen unterbunden werden. 

Gemali einem besonderen Merkmal der Erfindung ist der Kochgeschirrboden 
mechanisch versteift ausgebildet. Dies bewirkt die Ausbildung mechanischer 
Hemmschwellen, die die mechanische Biegefestigkeit des Kochgeschirrs 
zusatzlich erhohen. Ohne dall es zu einem Verzug des Kochgeschirrbodens kame, 
konnen bei einer erfindungsgema&en Ausgestaltung des Bodens auch Materialien 
mit unterschiedlichsten Warmekoeffizienten miteinander kombiniert werden, denn 
wirken die mechanischen Hemmschwellen den infolge einer thermischen 
Belastung erzeugten unterschiedlichen Materialausdehnungen und den damit 
einhergehenden inneren Kraften entgegen, was die durch die Kalibrierung 
erzeugte Formgebung des Bodens unterstQtzt. 

Gemali einem weiteren Merkmal der Erfindung weist der Boden Versteifungsrippen 
auf. Diese sind vorzugsweise als in dem Kochgeschirrboden eingeformte Rillen 
ausgebildet und derart positiohiert, dali sie die mechanische Biegefestigkeit des 
gesamten Kochgeschirrbodens erhohen. Eingeformt werden kdnnen die Rillen 



beispielsweise mittels eines Prelivorgangs, rnit welchem unter Verwendung 
entsprechender Matrizen die Rillen in den Kochgeschirrboden eingepragt werden. 
Unter dem Begriff Versteifungsrippen sind dabei jegliche Formen der Einpragung 
zu verstehen, die im vorbeschriebenen Sinne als mechanische Hemmschwelle 
wirken und einem durch thermische Spannungen bewirkten Verzug des 
Kochgeschirrbodens entgegenwirken. 

Die in den Kochgeschirrboden eingeformten Rillen weisen in ihrer Anordnung 
vorzugsweise ein gleichmafiiges Muster auf. Erreicht wird hierdurch in vorteilhafter 
Weise eine Qber den gesamten Kochgeschirrboden gleichermalien wirkende 
Kraftekompensation, so dali auch bei nur bereichsweise auftretenden thermischen 
Verspannungen, was beispielsweise der Fall ist, wenn das Kochgeschirr nur zum 
Teil mit der beheizten Kochstelle des Herdes in Kontakt steht, ein thermisch 
bedingter Verzug des Kochgeschirrbodens unterbunden ist. Die Anordnung der 
Versteifungsrippen in Form eines gleichmSliigen Musters kann gemafi einem 
Merkmal der Erfindung beispielsweise dadurch erreicht werden, daft das Muster 
rotations- Oder spiegelsymmetrisch aufgebaut ist Auch andere Anordnungsformen 
der Versteifungsrippen sind natQrlich denkbar, denn kommt es im Sinne der 
Erfindung lediglich darauf an, dali durch die Anordnung der Versteifungsrippen die 
mechanische Biegefestigkeit des Kochgeschirrbodens zusatzlich erhQht wird, so 
dali dieser den durch thermische Belastung hervorgerufenen Eigenspannungen im 
wesentlichen verformungsfrei standhalt 

GemSli einem weiteren Merkmal der Erfindung ist vorgesehen, dali der 
Grundkorper aus einer einen Volumenraum umschlielienden Seitenwandung 
gebildet ist, die einen ersten und einen dem ersten gegeniiberliegenden zweiten 
Endbereich aufweist, wobei der erste Endbereich offen und durch einen Deckel 
verschlielibar und der zweite Endbereich geschlossen ausgebildet ist. Dabei wird 
der Grundkorper vorzugsweise einstQckig hergestellt und besteht beispielsweise 
aus einem nichtrostenden Material, wie z. B. Edelstahl. Diese Art der 
Ausgestalturig des Grundkorpers ermoglicht es in vorteilhafter Weise, das 
Grundkorper-Material hinsichtlich seiner Materialeigenschaften derart 
auszuwShlen, dali es fQr den spSteren Kontakt mit den im Kochgeschirr zu 
erwarmenden Lebensmitteln besonders geeignet ist Insbesondere bietet sich hier 
Edelstahl an, denn ist dieses pflegeleicht und auch gegentiber unter Umstanden 
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aggressiven Lebensmitteln materialbestandig. Zudem halt es auch mechanischen 
Druck- und/oder Schlagbeanspruchungen stand, wie diese beispielsweise bei einer 
gebrauchsgerechten Verwendung durch den Einsatz von Kuchengeraten, wie 
beispielsweise Kochldffeln Oder dergleichen, auftreten konnen. 

Gemafi einem weiteren Merkmal der Erfindung ist der Boden mehrteilig 
ausgebildet und weist eine Einlage sowie eine die Einlage aufnehmende Kapsel 
auf. Erreicht werden kann durch eine solche Materialkombinationsausbildung des 
Kochgeschirrbodens eine mehreren Anforderungen gerecht werdende 
Ausgestaltung. So kann zum Beispiel die die Einlage aufnehmende Kapsel aus 
einem magnetisierbaren Material, vorzugsweise einem ferritischen Edelstahl 
bestehen, so daft das erfindungsgemafte Kochgeschirr auch zur Verwendung irn 
Zusammenhang mit einem Induktionsherd geeignet ist Die von der Kapsel 
aufgenommene Einlage besteht vorzugsweise aus einem besonders gut 
warmeleitfahigen Material, wie z. B. Aluminium oder Magnesium. Erreicht wird 
hierdurch ein verbesserter Warmetransfer, so daft insgesamt unter weniger 
Warmeverlust eine schnellere Erwarmung der im Kochgeschirr befindlichen 
Lebensmittel erreicht werden kann. 

Gemaft einem weiteren Merkmal der Erfindung ist vorgesehen, dali der 
Grundkorper und der Boden miteinander verlotet oder verschweiftt sind. Eine 
dauerhafte und auch mechanischen Einwirkungen standhaltende Verbindung 
zwischen Grundkorper einerseits und Boden andererseits wird so sichergestellt. 
Auch wird eine gute WarmeObertragbarkeit zwischen Boden und Grundkorper 
gewahrleistet. 

Weitere Vorteile und Merkmale der Erfindung ergeben sich aus der nachfolgenden 
Beschreibung anhand der Figuren. Dabei zeigen: 

Fig. 1: in schematischer Schnittdarstellung eine AusfUhrungsform des 
erfindungsgemalien Kochgeschirrs in Form eines Topfes; 

Fig. 2: in einer schematischen Ansicht von unten das erfindungsgemalSe 
Kochgeschirr nach Fig. 1 und 



Fig. 3: in einer teilgeschnittenen Seitenansicht das erfindungsgemafte 
Kochgeschirrwahrend des Prefivorgangs. 

Dargestellt ist in Fig. 1 in teilgeschnittener Seitenansicht das erfindungsgemafie 
Kochgeschirr in Form eines Topfes 1. Gebiidet ist der Topf 1 aus einem 
Grundkorper 5 und einem Boden 2, die vorzugsweise miteinander verschweilJt 
sind. 

Der Grundkorper 5 ist aus einer einen Volumenraum umschliefienden 
Seitenwandung gebiidet, die einen ersten und einen dem ersten 
gegenQberliegenden zweiten Endbereich 4 aufweist, wobei der erste Endbereich 3 
often und durch einen Deckel verschlielibar ausgebildet ist. Der zweite Endbereich 
4 ist geschlossen ausgebildet und grenzt an den Boden 2 an. Vorzugsweise 
besteht der Grundkorper 5 aus einem nichtrostenden Metall, beispielsweise 
Edelstahl. 

Der Boden 2 seinerseits ist mehrteilig ausgebildet und weist eine Einlage 6 sowie 
eine die Einlage 6 aufnehmende Kapsel 7 auf. Gebiidet ist die Einlage 6 
vorzugsweise aus einem warmeleitfahigen Material, wie beispielsweise Aluminium. 
Im Unterschied hierzu ist die die Einlage 6 aufnehmende Kapsel 7 aus einem 
vorzugsweise magnetisierbaren Material, beispielsweise ferritischem Edelstahl, 
gebiidet, so daft der erfindungsgemafte Topf 1 auch in Kombination mit einem 
Induktionsherd Verwendung finden kann. 

Fig. 2 zeigt den erfindungsgemaRen Topf 1 gemali Fig. 1 in einer Ansicht von 
unten. Zu erkennen ist hier, daft der Boden 2 auf seiner dem Grundkorper 5 
abgewandten Seite mit Versteifungsrippen 8 versehen ist, die die Form von in den 
Boden eingepragten Rillen haben. Durch die Ausbildung der Versteifungsrippen 8 
wird eine mechanische Versteifung des Bodens 2 erreicht, die als mechanische 
Hemmschwelle wirken und eine Erhohung der Biegesteifigkeit des Bodens 2 zur 
Folge haben. Die bei einer Erw^rmung des Topfes 1 auf Grund der 
unterschiedlichen Warmeausdehnungskoeffizienten der verwendeten Materialien 
auftretenden Warmespannungen konnen so kompensiert werden, so daB auch bei 
hohen thermischen Belastungen des Topfes 1 der Boden 2 nahezu verzugsfrei 
bleibt Dies ist nicht nur auf Grund sicherheitsrelevanter Oberlegungen von Vorteil, 
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auch kann das Auftreten von Kippelbewegungen unterbunden werden, wie dies 
ansonsten bei einem nicht verzugsfrei ausgebildeten Boden der Fall ware. 
Hierdurch bedingt wird bei einer gleichzeitigen VerkQrzung der fOr eine 
wunschgemalJe Aufheizung benotigten Aufheizzeit eine gleichma&ige Erwarmung 
des Kochgeschirrbodens erreicht. 

Fig. 3 zeigt in einer schematischen Darsteliung die Anordnung des 
erfindungsgemaBen Topfes 1 in einer im Detail nicht naher dargestellten 
PrelJeinrichtung, die die beiden Prefcstempel 9 und 10 umfafct. Im Zuge der 
Verfahrensdurchfuhrung wird der obere Prelistempel 1 0 Weg-gesteuert nach unten 
in Richtung auf den Prel&stempel 9 verfahren. Der zwischen den beiden 
. Prefistempeln befindliche Topf 1 wird dabei im Bereich des Bodens 2 des Topfes 1 
zusammengeprelit, infolgedessen eine Kalibrierung des Bodens erreicht wird und 
infolgedessen erganzend die in Fig. 2 dargestellten Vertiefungsrippen 8 in die 
Unterseite des Bodens 2 eingeprSgt werden. Zu dem Zwecke der Kalibrierung sind 
die beiden PreRstempel 9 und 10 topfseitig vorzugsweise konkav ausgebildet, so 
dass der endfertige Topfboden eine nach innen gewolbte, d.h. konvexe Form 
aufweist. 



Bezuaszeichenliste: 

1 Topf 

2 Boden 

3 offener Endbereich 

4 geschlossener Endbereich 

5 Grundkorper 

6 Einlage 

7 Kapsel 

8 Versteifungsrippe 

9 Prefcstempel 

10 PreRstempel 
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P a tenta n s p r 0 c h e 

1. Verfahren zur Herstellung eines aus einem Grundkdrper und einem daran 
angeordneten Boden gebildeten Kochgeschirrs, insbesondere eines Topfes, 
einer Pfanne Oder dergleichen, bei dem in einem ersten Verfahrensschritt der 
Grundkorper vorzugsweise durch Tiefziehen einsttickig ausgebildet und in 
einem zweiten Verfahrensschritt der Grundkdrper mit dem vorzugsweise 
mehrteiligen, eine Einlage sowie eine die Einlage aufnehmende Kapsel 
aufweisenden Boden verbunden wird, 
dadurchgekennzeichnet, 

daft der Boden mittels einer Weg-gesteuerten Presseinrichtung, 
vorzugsweise einer Kniehebelpresse, kalibriert wird. 

2. Kochgeschirr nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daft der Boden 
mechanisch versteift ausgebildet wird. 

3. Verfahren nach Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, daft in die Unterseite 
des Bodens Versteifungsrippen eingepresst werden. 

4. Verfahren nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, dad das Einpressen 
der Versteifungsrippen Weg-gesteuert durchgefQhrt wird. 

5. Verfahren nach einem der Ansprtiche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, daft 
eine Kalibrierung des Bodens bei gieichzeitiger Einformung der 
Versteifungsrippen durchgefQhrt wird. 

6. Verfahren nach einem der AnsprQche 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, daft 
der Grundkorper und der Boden mfteinander verschweiftt oder verlotet 
werden. 

7. Verfahren nach einem der AnsprQche 1 bis 6, dadurch gekennzeichnet, daft 
das Verbinden von Grundk6rper und Boden einerseits sowie das Kalibrieren 
des Bodens andererseits in einem Verfahrensschritt durchgefQhrt wird. 
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8. Vorrichtung zur DurchfQhrung des Verfahrens gemafc einem der Anspriiche 1 
bis 7, gekennzeichnet durch eine Weg-gesteuerte Prefieinrichtung, 
vorzugsweise in Form einer Kniehebelpresse. 

9. Vorrichtung nach Anspruch 8, gekennzeichnet durch konkav ausgebildete 
PreRstempel. 

10. Vorrichtung nach Anspruch 8 Oder 9, gekennzeichnet durch eine zur 
PreReinrichtung relativ bewegbar angeordnete Kochgeschirraufnahme. 

11. Kochgeschirr, insbesondere Topf, Pfanne Oder dergieichen, gebildet aus 
einem vorzugsweise zylindrischen Grundkorper und einem am Grundkorper 
angeordneten Boden 

dadurch gekennzeichnet, dass der Boden mit Bezug auf seine Unterseite 
derart konvex, d.h. eingewolbt, ausgebildet ist, so dass die infolge einer 
thermischen Belastung des Bodens auftretende Verformung einen Wert < 0,7 
%, vorzugsweise < 0,35 %, des Bodendurchmessers annimmt, zu welchem 
Zweck der Boden Weg-gesteuert kalibriert ist. 

12. Kochgeschirr nach Anspruch 11, dadurch gekennzeichnet, dass der Boden 
mechanisch versteift ausgebildet ist. 

13. Kochgeschirr nach Anspruch 12, dadurch gekennzeichnet, dass der Boden 
Versteifungsrippen aufweist. 

14. Kochgeschirr nach Anspruch 13, dadurch gekennzeichnet, dall die 
Versteifungsrippen in die Unterseite des Bodens eingeformte Rillen sind, die 
in ihrer Anordnung vorzugsweise ein gleichmafciges Muster ausbilden. 

15. Kochgeschirr nach Anspruch 14, dadurch gekennzeichnet, da& das aus den 
Vertiefungsrippen gebildete Muster rotations- oder spiegelsymmetrisch 
aufgebaut ist. 

16. Kochgeschirr nach einem der Anspriiche 1 1 bis 1 5, dadurch gekennzeichnet, 
dali der GrundkSrper aus einer einen Volumenraum umschlielienden 
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Seitenwandung gebildet ist, die einen ersten und einen dem ersten 
gegentiberliegenden zweiten Endbereich autweist, wobei der erste 
Endbereich offen und durch einen Deckel verschlieftbar und der zweite 
Endbereich geschlossen ausgebildet ist. 

17. Kochgeschirr nach einem der vorhergehenden AnsprQche 1 1 bis 16, dadurch 
gekennzeichnet, daft der Grundkorper elnstuckig ausgebildet ist. 

18. Kochgeschirr nach einem der vorhergehenden AnsprQche 1 1 bis 17, dadurch 
gekennzeichnet, daft der Boden mehrteilig ausgebildet ist und eine Einlage 
sowie eine die Einlage aufnehmende Kapsel aufweist. 

19. Kochgeschirr nach einem der vorhergehenden Anspruche 1 1 bis 18, dadurch 
gekennzeichnet, dad der Grundkorper und der Boden miteinander verlotet 
odef verschweiftt sind. 

20. Kochgeschirr nach einem der vorhergehenden Anspruche 11 bis 19, dadurch 
gekennzeichnet, daft der Grundkorper aus einem nicht rostenden Material, 
vorzugsweise Edelstahl, gebildet ist. 

21 . Kochgeschirr nach einem der vorhergehenden Anspruche 1 1 bis 20, dadurch 
gekennzeichnet, daft die Einlage aus einem warmeleitfahigen Material, 
vorzugsweise Aluminium oder Magnesium, gebildet ist. 

22. Kochgeschirr nach einem der vorhergehenden Anspruche 1 1 bis 21 , dadurch 
gekennzeichnet daft die Kapsel aus einem magnetisierbaren Material, 
vorzugsweise einem ferritischen Edelstahl, gebildet ist. 
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Zusammenfassuna 

Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Herstellung eines aus einem Grundk6rper 
und einem darin angeordneten Boden gebildeten Kochgeschirrs, insbesondere 
eines Topfes, einer Pfanne Oder dergleichen, bei dem in einem ersten 
Verfahrensschritt der Grundkorper vorzugsweise durch Tiefeiehen einstiickig 
ausgebildet und in einem zweiten Verfahrensschritt der GrundkSrper mit den 
vorzugsweise mehrteiligen, einer Einlage sowie eine die Einlage aufnehmende 
Kapsel aulweisenden Boden verbunden wird. Urn ein Verfahren bereitzustellen, 
das bei gleichzeitig einfacher und wirtschaftlicher DurchfQhrbarkeit die Herstellung 
eines einen sich auch unter einer vergleichsweise hohen thermischen Belastung 
nur in engen Toleranzgrenzen verformenden Boden aufweisenden Kochgeschirrs 
ermoglicht, wird mit der Erfindung vorgeschlagen, dali der Boden mittels einer 
Weg-gesteuerten Presseinrichtung, vorzugsweise einer Kniehebelpresse, kalibriert 
wird. 

(Fig. 1) 



R/BK/ri/mr/hn 




03- 0118 1/ II 



This Page is Inserted by IFW Indexing and Scanning 
Operations and is not part of the Official Record 

BEST AVAILABLE IMAGES 

Defective images within this document are accurate representations of the original 
documents submitted by the applicant. 

Defects in the images include but are not limited to the items checked: 

□ BLACK BORDERS 

□ IMAGE CUT OFF AT TOP, BOTTOM OR SIDES 

□ FADED TEXT OR DRAWING 
□TbLURRED OR ILLEGIBLE TEXT OR DRAWING 

□ SKEWED/SLANTED IMAGES 

□ COLOR OR BLACK AND WHITE PHOTOGRAPHS 

□ GRAY SCALE DOCUMENTS 

□ LINES OR MARKS ON ORIGINAL DOCUMENT 

□ REFERENCE(S) OR EXHIBIT(S) SUBMITTED ARE POOR QUALITY 

□ OTHER: . ■ 

IMAGES ARE BEST AVAILABLE COPY. 
As rescanning these documents will not correct the image 
problems checked, please do not report these problems to 
the IFW Image Problem Mailbox. 



